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 هدف و ماهيت:

 .هدف از اين رشته تربيت افرادي ست كه نظارت دائم بر كنترل كيفي و بهداشت مواد غذايي در فرآيند توليد را داشته باشند
هينه ببراي اينكه محصولاتي سالم و باكيفيت بدست مصرف كننده برسد، كارهاي زيادي در كارخانه اعم از استفاده از روش هاي 

 انجام…در توليد مواد غذايي، طراحي فرآيندهاي مناسب براي توليد، كنترل و نظارت بر سلامت مواد اوليه و محصولات توليدي و 
 . ستا غذايي صنايع متخصص يك وظايف از بخشي كه شود مي

رآورده هاي غذايي، آينده اين ف و محصولات تنوع به جامعه روزافزون نياز و غذايي نوين هاي سبك و عادات پيدايش به توجه با
 .رشته روشن به نظر مي رسد

 توانايي هاي مورد نياز و قابل توصيه: 

 عنوان به. بدهد ويژه اهميت بهداشتي قوانين به و كرده توجه جزئيات به داشته، بالا دقت  كارشناس صنايع غذايي بايد
ديريت ر مشتري و مرفتا بازار، تحقيقات توليد، ريزي برنامه شيمي، مهندسي مانند هايي زمينه در بايد غذايي صنايع متخصص

 .مالي مطلع باشد
 
 وضعيت ادامه تحصيل در مقاطع بالاتر: 

 مقطع دكتري وجود دارد..امكان ادامه تحصيل تا 

 اين رشته در مقاطع بالاتر داراي گرايش هاي زير است:

 : يفناوري تبديل مواد غذاي

يكي از معضلات روز كشورهاي در حال توسعه از جمله ايران، حجم بالاي ضايعات بخش كشاورزي و نيز عدم استفاده بهينه از 
 يفرآورده هاي جانبي اين بخش است. دانش و فناوري تبديل مواد اوليه كشاورزي، دامي و دريايي به محصولاتي با ارزش افزوده

ها براي نگهداري در شرايط مختلف موضوع فعاليت اين گرايش است. همچنين تربيت بندي آن بالا و نيز قابليت نگهداري و بسته
ين هاي اهاي مديريتي و راهبردي و تحقيقاتي در زمينه هاي فوق از ديگر مأموريتنيروي انساني متخصص و محقق با توانايي

 گرايش است.

 : يعلوم مواد غذاي

مربوط به فرآوري و تبديل و مهندسي صنايع غذايي در گرايش علوم مواد غذايي مد نظر هاي علوم پايه مورد نياز در همه گرايش
هاي ها را قادر به اتخاذ تكنيكها و تخصصهاي علمي متخصصين مربوطه در اين گرايش، ساير گرايشگيرد. تواناييقرار مي

اير خواص كيفي مواد غذايي محورهاي اصلي صحيح مي نمايد. شيمي مواد غذايي، ميكروبيولوژي مواد غذايي، بيوشيمي و س
 آموزش و تحقيق در اين گرايش هستند.

 

 



 علوم و صنايع غذايي –معرفي رشته هاي دانشگاهي 
 
 

 : يمهندسي صنايع غذاي

انش هاي دهاي روز مورد استفاده در صنايع غذايي و آشنايي دانشجويان به اصول طراحي و پايهبومي سازي تجهيزات و تكنولوژي
 يي، هدف اين گرايش است.فني، تجهيزات و ماشين آلات مورد استفاده در صنايع غذا

 : يبيوتكنولوژي مواد غذاي

هاي نوين علمي مورد استفاده در صنايع غذايي ، ارزش دهي به محصولات جانبي، استفاده بهينه از ضايعات و معرفي روش
 هاي بيوتكنولوژي در صنايع غذايي و محصولات و فناوري هاي مرتبط، جزو اهداف اين گرايش است.روش

 كار:ازار ب

 نگهداري، فرآوري و توليدي صنايع غذائي. مدير واحدهاي-1
فني و  مسئول فني (واحدهاي توليدي پيش از آغاز فعاليت خود، موظف بودند چهار پروانه تأسيس، بهره برداري، مسؤول-2

 عنواناي بهساخت را از وزارت بهداشت دريافت كنند. در اين ميان براي دريافت پروانه مسؤول فني بايد فرد تحصيل كرده
ؤول فني معرفي گردد تا پس از تأييد صلاحيت او در يك كميته قانوني در اداره كل نظارت بر مواد غذايي، پروانه مورد نياز مس

صادر شود. بر اساس قانون، مسؤول فني موظف است بر تمام مراحل توليد، از تهيه مواد اوليه تا بسته بندي و توزيع يك كالا 
واردات بايد با نظر مسؤول فني و تأييد اداره كل نظارت انجام شود. از همين رو فارغ نظارت داشته باشد. همچنين تمام 

 التحصيلان علوم و صنايع غذايي بهترين افراد براي پذيرش چنين مسؤوليتي هستند).
 مسئول آزمايشگاه و مدير توليد كارخانه هاي توليد مواد غذائي-3
ي ميليون جمعيت و نيز وجود بازارهاي بسيار مناسب عرضه 75ذاي بيش از خود اشتغالي (با توجه به نياز كشور به تامين غ-4

و نيز ساير كشورها، فارغ التحصيلان اين رشته، با استفاده از سرمايه شخصي يا استفاده  محصولات غذايي در كشورهاي همسايه
 هاي خصوصي خواهند بودداث كارخانههاي دولتي و يا جذب سرمايه افراد علاقه مند به سرمايه گذاري، قادر به احاز وام

 
 ها وجود دارد، از جمله:ها وسازماناز وزارتخانه همچنين امكان استخدام و جذب فارغ التحصيلان اين رشته در برخي

 :وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشكي كشور
 انستيتو پاستور ايران

 سازمان بهزيستي كشور
 سازمان تأمين اجتماعي

 اي و صنايع غذايي كشورتغذيه انستيتو تحقيقات
 وزارت جهاد سازندگي

 سازمان امور عشاير ايران
 شركت سهامي شير ايران

 شركت خدمات مهندسي جهاد سازندگي
 شركت سهامي شيلات ايران
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 وزارت بازرگاني:
 مركزتوسعه صادرات ايران

 سازمان گسترش خدمات بازرگاني
 سازمان غله كشور

 وزيع كالاسازمان بازرسي و نظارت بر ت
 وزارت كشاورزي:

 مؤسسه مهندسي و زراعي
 سازمان چاي كشور

 شركت سهامي كشت و صنعت شهيد بهشتي و شهيد رجايي
 شركت خدمات حمايتي كشاورزي

 
 

علوم و صنايع غذايي دروس اختصاصي رشته  
 بسته بندي مواد غذايي ميكروبيولوژي مواد غذايي
 فناوري مواد غذايي كنترل كيفيت مواد غذايي

 صنايع غلات صنايع قنادي و نوشيدني ها 
 صنايع شير و لبنيات صنايع گوشت
ريتاصول مدي صنايع روغن  
 اصول مهندسي صنايع غذايي اصول تغذيه 

 و..... مسموميت هاي غذايي
 


